Navod na meranie s refraktometrom:

7)

Refraktometer meria salinitu na zaklade indexu lomu pre stanovenie koncentracie
chloridu sodného vo vodnych roztokoch pouZivanych pri priprave potravin.

Tento model sa mdzZe tieZ pouzit na meranie obsahu soli v réznych priemyselnych
tekutin, ako su rezacie maziva a zmesi na oplachovanie tokov.

ATC (Automaticka kompenzacia teploty) na presné meranie bez nutnosti opatovne;j
kalibracie po zmene okolitej pracovnej teploty, takze refraktometer je automaticky
nastaveny na korekciu teplotnych nezrovnalosti teploty prostredia.

Stupnica umoznuje priame stanovenie slanosti vo vode, ktora obsahuje rozpustenu sol
a malo alebo Ziadne iné rozpustené pevné latky.

Refraktometer umoznuje kalibraciu (kalibracnym trimrom)

Poznajte koncentraciu soli v solnom naleve pre ryby, napriklad losos.

. Meranie soli v slanom naleve a testovanie koncentracie pripraveného
potravinového roztoku, pouzivaného najma v potravinarskom priemysle, ako je
konzervovanie potravin, ryb, nakladana zelenina a pod.

. Vytvorte najlepsi proces konzervovania potravin pre dlhu trvanlivost.

Ako merat:

Meranie kvapaliny je velmi lahké. PoloZte niekolko kvapiek tekutiny na opticku cast
refraktometra, zakryte hranol (tekutina sa lahSie rozsiri po hranole), pozerajte sa cez
okular

proti svetlu (v pripade potreby zaostrite) a na stupnici budete moct precitat vyslednu
hodnotu.



Kalibracia nulového bodu '"' 0 s

Kvapnite 2-3 kvapky cistej alebo destilovanej vody
na hranol refraktometer by mal ukazat nulu,
skrukovacom dostavite nulovy bod



